
MENUMENU
AA

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

Terrine de Campagne

Volaille à la crème/moutarde à l’ancienne
accompagnée de son gratin Dauphinois

Fondant au chocolat coeur caramel

Café, Thé, Infusion



MENUMENU
BB

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

Salade composée

Bréchets de poulets en persillade à la
farine de gaude 

(accompagné de son gratin Dauphinois)
ou

Pavé de saumon sauce crème/vin blanc/
échalotes/citron

(avec son savoureux riz)

Vacherin (vanille/cassis)

Café, Thé, Infusion



MENUMENU
CC
P L A T

D E S S E R T

Tartiflette avec sa charcuterie et salade
verte

ou
Croziflette au domaine de Bresse avec sa

charcuterie et salade verte
ou

Choucroute garnie
ou

Lasagnes maison

Nougat glacé

Café, Thé, Infusion



MENUMENU
DD

A P É R I T I F  D I N A T O I R E
( S U R  P I S T E )

Buffet salé

Charcuterie, légumes dips, feuilletés

Buffet de fromages

Café, Thé, Infusion

Buffet de desserts

Vin, bière (Pelforth pression) et jus de
fruits pendant le repas

Apéritif : punch et kir 
-> supplément de 3.00€



MENUMENU
EE

A P É R I T I F  D I N A T O I R E
( S U R  P I S T E )

Buffet salé

Charcuterie, légumes dips, feuilletés,
salades diverses

Buffet de fromages

Café, Thé, Infusion

Buffet de desserts

Vin, bière (Pelforth pression) et jus de
fruits pendant le repas

Apéritif : punch et kir 
-> supplément de 3.00€


